RESTAURACE SAUNA

49

; =2
POLEVKA RESTAURACE \_/ SAUNA
0,33l Frankfurtska polévka | parek | brambor b relipinct g polaty.
(1,7,9) 55 CZK
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J. grilu zapeceny syrem Raclette | nase
julienne hranolky | domaci dresing (7)
195 CZK

DEZERT

1ks Nas Karamelovy rez s krémem ganache |
pistacie | ¢okolada (1,3,7,8) 109 CZK

150g Prirodni kapsa z vykosténého kureciho

. stehna plnéna mozzarellou, susenymi rajcaty a 4
bazalkovym pestem | Slehana bramborova
kase (1,3,7,8) 175 CZK

150g Hovézi zavitek “SPANELSKY PTACEK”

. plnény vejcem, kys. okurkou, cibuli, klobasou a

hof¢ici | dusena ryze Basmati | pfirodni )4
omacka (1,3,710) 179 CZK CTVRTEK

150g Peceny filet z Eerstvého divokého lososa na
'+ pylinkovém masle | grilovana zelenina | pe¢ené -l 0_9. 2026

brambory “grenaille” citrén (4,7) 195 CZK

300g Cerstvé domdci téstoviny | restovana
veprova panenska svicékova | éesnek | tymian |
chilli papricka | rajéatova omacka | smetanall
parmezan (1,3,7) 185 CZK

150g Marinovany kufeci porsni steak na
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NA CO SE MUZETE TESIT © VIKENDU?
TRADICNi ANGLICKA KUCHYNE

11. - 13.6. 2026

(1) Obddovou nabidiu podéwime (( Chjedadviy pokimi & oo £ 13 ROIVOZ po Letoheodu 5 30 CIK (’E'\ i shbdeve nabidky vyhioiena
L - Ny y L
== kaddy viedni den od 11 - 14 hodin = od ' - WG hodin na tel.: - = Polpitng
] #5  Cena balného do menu baxd gl o e
robo do wpredani «420 404 755 754

L o5 C2K 20 poirm. Cory jsou uvedory whotnd DPH
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