DENNi NABIDKA

PATEK 4.12. 2020 B
RESTAURACE \ 2 SAUNA
e
MENU 1/ 135 K¢
0,25 | Polévka dle vlastniho vybéru
150 g Krajena veprova krkovicka | variace sladkokyselého ¢erveného a bilého
zeli | domaci houskovy knedlik | vypek (1,3,7)

MENU 2 / 155 K¢

0,25 | Polévka dle vlastniho vybéru DOPORUCUJEME

350 g Nudle UDON ,,CHOW MEIN“ | restované kufeci maso | zelenina |
bambusové vyhonky | hliva Ustfi¢na | ¢inskd omacka (1,3,7,12)

BUSINESS MENU / 165 K¢

0,25 | Polévka dle vlastniho vybéru

4 ks Dozlatova smaZend kfupava kureci kiidélka | domdci steakové hranolky |
maly michany zeleninovy salatek | pikantni dresing (1,3,7)

POLEVKA 0,25 | / 35 K¢&
Indickd lusténinova polévka (1,3,7)
Drstkova polévka (1,3,7,9)

HLAVNIi JiDLO
150 g Krajena veprova krkovicka | variace sladkokyselého ¢erveného a bilého

zeli | domaci houskovy knedlik | vypek (1,3,7) 125 K¢
350 g Nudle UDON ,,CHOW MEIN“ | restované kufeci maso | zelenina |

bambusové vyhonky | hliva Ustfiéna | ¢inskd omacka (1,3,7,12) 145 K¢
350 g Domaci téstoviny ,,CARBONARA” | restovana italska Panechtta |

krémova smetanova omacka | Zloutek | parmezan (1,3,7) 155 K¢
180 g Mleté masové biftecky provonéné cerstvymi bylinkami | krémova

pepfova omacka | peéené brambory ,grenaille” (7) 155 K¢
250 g Dozlatova peéené kureci stehno | vafené petrzelkové brambory |

kyseld okurka (9) 115 K¢
DEZERT
1 ks Kakaovy dort | lotusovy krém (1,3,7) 65 K¢

Obédova nabidka platna od 11.00 — 14.00 hodin nebo do vyprodani zasob. Cena menu
boxu je 8K&. POKRMY VAM TAKE RADI PRIPRAVIME S SEBOU.



